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Nazev: Sein
Vinarstvi: Vinessense
Odrida: Monastrell (60%), Syrah (40%)

Cervené suché vino barrique 12 mésict

Slovo majitele:

Vino z vy$si fady v nasi nabidce. Na jedné z degustaci, kde jsme vino
objevili ho zdkaznici pokftili “duchna”. Sein je tézké vino vysoké viskozity,
bohaté plné ovocné chuti s vyraznou kyselinkou a velice vyraznou tfislovinou

a jemnou likérovou linkou. Hodi se pro ndro¢néjsi zakazniky a pro

vev s

Cervené suché vino vyrobené z odrid Monastrell 60% a Syrah 40%.
Stafi vinic u odrudy Monastrell je 50 let a u odrady Syrah 35 let. Z kazdého
kefe se sklidi pouze 1-1,5 kg hroznu, coz odpovida vynosnosti 2500 kg/Ha.
Hrozny se sbiraji a tfidi vyhradné ru¢né. Fermentace jednotlivych odrad
probihd v nerezovych vinifikdtorech pfi teploté 24-27°C po dobu 17 dni.
Nasleduje zrani ve francouzskych dubovych sudech. Odriida Monastrell zraje
ve velkych sudech o objemu 500 litri a Syrah v mesich sudech o objemu 225

litrt. Doba zrdni je 12 mésicui. Potom se vina smichaji a nechaji jesté nékolik

meésicu stabilizovat v nerezovych tancich. Vino se sta¢i do lahvi bez filtrace.
Vino ma temné fialovou barvu s fialovymi odlesky a vysokou viskozitu.
Velmi intezivni sladkd, bohaté koncentrovand viiné lesnich plodu a zralych tfe$ni, je doprovdzena
tony drahého dreva, kozeného pasku, koure a kofenitosti rozmarymu s lékofici. Chut je plnd, hutna,
dochuti. Alkohol je skvéle zakomponovan do charakteru vina a nema zddny rusivy projev, vino je

tak skvéle pitelné.

vev s

Vinafstvi: Vinessense
Teplota poddvani: 16°-18°C

Obsah kyselin: 5,5 g/l
Zbytkovy cukr: 1,9 g/l

Obsah alkoholu: 14,5 % monarna.
Zréni v sudu: 12 mésicu

Oblast: Alicante Q + ! = '
Hodnoceni: Vivino: 3,7

Robert Parker Wine Advocate 2018 92 bodu
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